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Specifiche tecniche

 Caratteristiche chimico-fisiche
e

mformazioni generali

‘ Forma tecnica | Emulsione

r;s;e_t;o Crema fluida - 'i:Visi—v_od_

]Colore ~ Bianco / crema -  Visivo -
'Odore Caratteristico Olfattivo

| Caratteristiche fisiche

%Densité d720°q:3,£ -1,02 g_/_r;r [ Densimetro
Viscosita ~ [(20°0): 5000- 8000 cPs Spindle 3, RPM 10

Caratteristiche chimiche

[Eats
oA

6,5 - 7,0 (tal quale) | pH-Metro f

Caratteristiche microbiologiche

Specifiche microbiologiche

' Carica microbica totale '<=100 UNIEN ISO 21149:2009
( Muffe e lieviti <=10 {UNI ENISO 16212:2011 |
E.Col ~ Asente UNIENISO21150:2016
| P.Aerouginosa Assente |UNIEN ISO 22717:2016
'S. Aureus Assente ‘UN_I EN ISO 22718:2016
' C. Albicans | Assente 'UNI EN ISO 18416:2016+EC
11-2017

Salmonella 75 |
Stabilita |
Durata del prodotto | PAO 12 mese ‘ |

Conservazione

Condizioni particolari di
conservazione

| non ci sono particolari

| ’ .
] accorgimenti I

Altre informazioni tecniche sul prodotto






